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BOISSONS CHAUDES
Café / Segafredo Zanetti
Expresso   2,8€
Double expresso  3,8€
Noisette  3,0€
Cappuccino  4,0€
Latte Macchiato    5,0€
Café Glacé  5,0€

Thés Kusmi Tea   3,5€
Thés noirs  
English Breakfast
Earl Grey
Prince Vladimir
Thés verts  
À la menthe
Vert de Chine
Detox

Infusions Kusmi Tea      3,5€
AquaRosa, 4 fruits rouges 
Camomille
Verveine

CHOCOLAT CHAUD MONBANA 4,0€

EAUX MINÉRALES  33cl 50cl  75cl 1l

Vittel  4,0€  5,0€
San Pellegrino   4,0€  5,0€
Perrier 5,0€
Purezza    3,0€

SODAS 33cl 
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca Cherry 5,5€ 
Oasis tropical, FuzeTea pêche gourmande 
Orangina, Schweppes agrumes, Schweppes Indian tonic 
Limonade Mona Pomme, Limonade Mona citron vert 
Fanta orange, Sprite 25cl

Red-Bull, Ginger Ale 25cl 7,0€

NECTARS & JUS DE FRUITS GRANINI 25cl  5,5€
Jus de tomate, orange, pomme  
Nectar de pamplemousse rose, ananas, fraise, abricot  

UN ZESTE DE FRAICHEUR 33 cl  7,0€
Limonade Maison  
Thé glacé Maison
Préparé avec les sirops Monin

SIROP MONIN À L’EAU  3,5€
Citron,menthe, grenadine, pêche, fraise, orgeat

Rhum Havana Club 3 Ans 4cl 8,0€ 
Rhum vieux Dillon 4cl 10,0€ 
Rhum Diplomatico Reserva 12 ans 4cl 16,0€ 
Vodka Absolut 4cl 8,0€
Vodka Grey Goose 4cl 10,0€
Tequila Olmeca Blanco 4cl 8,0€ 
Gin Gibson 4cl 8,0€ 
Bombay Sapphire 4cl 8,0€ 
Gin Monkey 47 Dry 4cl 15,0€ 
Gin Generous  4cl 12,0€ 
coriandre & combava - made in France

WHISKIES BLEND 4cl 
Chivas Regal 12 ans  10,0€ 

WHISKIES CLASSIC MALT 4cl 
Aberlour 10 ans  9,0€ 
Talisker Port Ruighe 11,0€ 

AMERICAN WHISKY 4cl

Jack Daniel’s 9,0€
Bulleit Rye  13,0€

IRISH WHISKEY 4cl  
Jameson 7,5€  
Baileys Irish Cream 8,0€ 

SCOTCH WHISKEY 4cl  
J&b Rare 7,0€ 
Haig Club Clubman 9,0€ 

COGNAC 4cl

Hennessy XO 17,0€ 
Hennessy VS  10,0€

ARMAGNAC 4cl

Château de Laubade Hors d’Age  10,0€

CALVADOS 4cl

Drouin  8,0€

EAUX DE VIE 4cl

Poire Williams Cartron  8,0€
Mirabelle Cartron  8,0€

LIQUEURS 4cl  

Cointreau 8,0€
Get 27 / Get 31 8,0€
Saint Germain 8,0€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
AOC - Appellation d’Origine Contrôlée / AOP - Appellation d’Origine 
Protégée / IGP - Indication Géographique Protégée
Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur 
disponibilité 24h/24. 
Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs 
saveurs tout au long de l’année. 
BIO : Produits issus de l’agriculture biologique 
Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil  
du restaurant.
Prix nets en euros - Tous nos prix sont en euros TTC service compris. 

C a r t e  D e s  B o i s s o n s

SI VOUS SOUHAITEZ COMPOSER VOTRE COCKTAIL... 
Alcool 4cl à votre choix + accompagnement soda + 3€

IF YOU WISH TO CREATE YOUR COCKTAIL... 
Alcohol 4cl of your choice + soda 3€



APÉRITIFS
Aperol Spritz (12,5cl) 11,0€
Saint Germain Spritz (12,5cl) 11,0€
Ricard / Pastis (2cl) 4,5€
Martini bianco ou rosso (6cl)  5,0€
Campari (6cl) 5,0€
Porto rouge Graham’s Fine Tawny (6cl) 6,0€

VIN APÉRITIFS
St Raphaël ambré  (6cl)  6,0€
Lillet Tonique (15cl : 5cl lillet + 10cl tonique)  8,0€
Kir au bourgogne blanc (15cl)  7,0€ 
avec sa crème de cassis de bourgogne Cartron, mûre 
ou framboise

BIÈRES

Bière pression  25cl 5ocl

Heineken  5,0€ 8,0€
Affligem  5,5€ 9,0€

Bières bouteilles
Hapkin blonde, riche & fruitée (33cl) 6,0€
Lagunitas IPA, amère aux notes d’agrumes (35,5cl) 6,0€
Mort Subite blanche (33cl) 6,0€ 
Grimbergen blonde (33cl) 5,0€
Grimbergen ambrée (33cl) 5,0€
Pelforth brune (33cl) 5,5€
Desperados original,  5,0€ 
notes d’agrumes et arômes de téquila (33cl)

Sans alcool, la fête est plus folle !
Heineken 0.0, fruitée et désaltérante (33cl) 5,0€

CIDRE 
Cidre “SASSY” de Normandie (33cl)  6,0€

Cocktail du soir (20cl) 10,0€
Pina Colada Maison (20cl) 10,0€ 
Mojito (20cl) 10,0€
Americano (12cl) 10,0€
Bloody Mary (20cl) 10,0€
Cuba Libre (20cl) 10,0€

Virgin mojito (20cl) 7,0€
Virgin Colada (20cl) 7,0€

LES VINS PÉTILLANTS 12,5cl 37,5cl 75cl

Champagne Vranken  10,0€ 49,0€
Champagne Tsarine   12,0€ 59,0€ 
Premium Brut
Champagne Laurent Perrier  39,0€ 69,0€ 
La Cuvée Brut
Royal de Jarras  7,0€ 39,0€ 

LES VINS BLANCS AOP 12,5cl 37,5cl 75cl

Pays d’oc 7,5€ 31€ 
Infini
Côtes de Provence  8,0€ 34€ 
Château La Coste
Bourgogne: Chablis 9€   44€ 
Domaine Thierry Mothe
Côtes de Provence 9€ 52€ 
Château de Bellet NICE

LES VINS ROSÉS AOP 12,5cl 37,5cl 75cl

Coteaux d’Aix  7,5€ 31€ 
Château Virant 
Côtes de Provence   8,0€ 34€ 
Château La Coste
Côtes de Provence   49€ 
Château de Bellet NICE 

LES VINS ROUGES AOP 12,5cl 37,5cl 75cl

Vaucluse 7,5€ 31€ 
Château Montmirail
Côtes de Provence   8,0€ 34 
Château La Coste
Bordeaux    10€   49€ 
Médoc, Château Fontis
Vallée du Rhône  10€  45€ 
Domaine Pradelle - Crozes-Hermitage 
Hautes Côtes de Nuits  59€ 
Belle Canaille, Domaine Aegerter
Vin de Loire 9€ 40€ 
Saint Nicolas de Bourgueil Domaine Lorieux
Côtes de Provence 55€ 
Château de Bellet NICE

S e r v i c e  B a r
A partir de 7h00 jusqu’à minuit

Starting from 7.00am until midnight

 
Saucisse sèche de porc du domaine d’Abotia  12,0€
Pâté de campagne au piment d’Espelette  10,0€
Croque monsieur* au comté  13,0€
Petites sardines en boîte, beurre et toast de pain 
 9,0€
Planche de Charcuterie & Fromage  17,0€

PIZZA*

Royale  15,9€ 
Végétarienne 15,9€ 
4 Fromages 15,9€ 
Chorizo 15,9€

Tarte au citron 9,5€

Tarte à l’orange 9,5€

Rocher au chocolat noisette 11,0€

Mousse au chocolat 9,0€

Pancakes au sirop d’érable* 7,5€

Le Tiramisu Maison 9,5€

*Produit décongelé

De 14h00 à 18h30 et de 22h00 à 23h00
Starting from 2.00pm to 6.30pm and from 10.00pm to 11pm

H1103-FB
Sticky Note
Enlever le vin au verre Château Bellet blanc et mettre 9,0€ pour le chablis au verre


